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Drachenblut 
Cabernet Sauvignon 
3 Jahre am Holzfass 

 
 
 

Jahrgang: 2022 

Vinifikation: Ausbau im Holzfass für 3 Jahre 

Alter der Reben: 30 - 40 Jahre  

Alc: 13,5% Vol  

Säure: 6,5 g 

Restzucker: 1,0 g 

Lagerfähigkeit*: 5 - 15 Jahre  

Trinkempfehlung: Bordeauxglas  

Trinktemperatur: 14-16 C°  

Verschluss: Naturkork 

Weincharakter: Waldbeere . druckvoll & leichtfüßig  

Tiefes, dunkles Rubinrot kündigt bereits die 
kraftvolle Persönlichkeit dieses Cabernet 
Sauvignon an – geheimnisvoll und intensiv wie 
das sagenumwobene Blut eines Drachen. In 
der Nase entfalten sich Aromen von dunklen 
Waldbeeren, begleitet von feinen 
Wiesenkräutern, die dem Wein eine 
faszinierende Tiefe verleihen. Am Gaumen 
setzt sich dieses vielschichtige Aromenspiel 
mit dunklen Waldbeeren und schwarzen Oliven 
fort. 
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lebendig, authentisch, kraftvoll 
 

Die charakteristische, lebendige Säure des 
Eisenberg DAC sorgt für Frische und Spannung 
und verleiht dem Wein trotz seiner Dichte eine 
bemerkenswerte Leichtigkeit. Druckvoll und 
zugleich leichtfüßig, mit fester Stoffigkeit und 
einem langen, harmonischen Nachhall, vereint 
„Der Drachenblut“ die ungezähmte Kraft einer 
Legende mit der Eleganz eines großen Rotweins. 
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