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BLAUFRÄNKISCH 
DEUTSCH-SCHÜTZEN 
EISENBERGDAC 

 
 
 

Jahrgang: 2024 

Vinifikation: Ausbau im großen Holzfass 

Alter der Reben: 30 - 40 Jahre  

Alc: 13,5% Vol  

Säure: 6,5g 

Restzucker: 1,4g 

Lagerfähigkeit*: 3 - 5 Jahre  

Trinkempfehlung: Bordeauxglas  

Trinktemperatur: 14-16 C°  

Verschluss: Schraubverschluss 

Vollreife Trauben prägen den 

Charakter dieses Blaufränkisch. In 

der Nase zeigen sich getrocknete 

Erdbeeren und eine feine, klare 

Frische. 
Am Gaumen trifft reife Herzkirsche 

auf saftige Ribisel. Der Wein zeigt 

eine lebendige Säure, spürbare 

Struktur und eine feine Mineralität, 

die für Deutsch-Schützen 

charakteristisch ist.  
 

 

 

 

 

LAUT LEISE 
 

Vollreife Frucht und Körper 

bleiben dabei in Balance. Im 

Abgang kommt eine feine 

Salbeinote hinzu, die dem Wein 

Würze und Eigenständigkeit 

verleiht. 

Ein klarer, mineralischer 

Blaufränkisch mit Herkunft, 

Struktur und lebendigem 

Trinkfluss. 
 

WEINBAU WEBER  

Winzerstraße 23, 7474 Deutsch-Schützen ·  Mobil: +43 664/7874219 

e-mail: mail@weinweber.at, www.weinweber.at 

lebendig, authentisch, kraftvoll 
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