WEBER

DEUTSCH-SCHUTZEN

WELSCHRIESLING

Jahrgang: 2023
Vinifikation: Ausbau im Stahltank

Alter der Reben: 5 - 45 Jahre
Ale: 12,0% Vol

Lagerfahigkeit*: 1- 3 Jahre
Trinkempfehlung: Rieslingglas

Trinktemperatur: 6 - 8 C°

Verschluss: Schraubverschluss

W E B E R Weincharakter: griuner Apfel - geschmeidig - mineralische

WELSCHRIESLING Anklénge

Die Farbe: helles Strohgelb

In der Nase: feinduftige Nase -gruner Apfel - Zitrus -
Wiesenkrauter

Am Gaumen: samtig und geschmeidig -erfrischende Saure -
griner Apfel, Lederbirne, Zitrus und im Abgang etwas Litschi -
Hauch von Krautern - Rosmarin & Thymian - salzig mit
mineralischen Anklangen

Zum GenieBen;: Pasta mit Barlauch-Limetten -Pesto und frisch
angebratenen Schrimps - Eierspeis auf Knusperbauernbrot
mit gerostetem Speck, getrockneten Tomaten und frischem
Basilikum -fur den suBen Gaumen eine deftige Nusstort
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