WEBER

DEUTSCH-SCHUTZEN

[WEIGELT

Jahrgang: 2024
Vinifikation: Ausbau im Holzfass

Alter der Reben: 20 - 25 Jahre
Alc: 13,0% Vol
aure: 6,0 g

Restzucker: 1,0 g

Lagerfahigkeit™: 3 - 5 Jahre
Trinkempfehlung: Bordeauxglas

W E B R Trinktemperatur: 14-16 C°

Verschluss: Schraubverschluss

ZWEIGELT

helle rote Beeren und feine Noten von Vogelkirsche,
untermalt von einer dezenten Wurzigkeit und einem
Hauch Lakritze. Am Gaumen prasentiert sich der Wein
geschmeidig und saftig mit klaren Fruchtanklangen
nach Weichsel, roten Beeren und heller Kirsche. Die
reine Sortentypizitat wird durch eine leicht salzige
Mineralitat und einen harmonischen Saurebogen
unterstrichen. Das Alter der Reben verleiht dem
Zweigelt zusatzlichen Korper, Kraft und ein spirbares
Volumen. Der Abgang ist sanft, ausgewogen und von
feiner Wurze gepragt.
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